Nuestros Docentes

Docente: Aimée Valenzuela

Profesional en Cocina, con mas de 8 afios de experiencia
Docente en Instituo Inteci, Instituto de Gastronomia SISE
Peru Catolica, con estudios en Pedagogia en Universidad
San Pedro.

Area donde se desempefan: Tecnicas culinarias, cocina
nacional e internacional

Docente: Gabriela Angeles Sevilla

Chef Pastisiere con mas de 6 anos en docente de pasteleria
Especialziada en Instituto Latino, Expro, Sidem

Area donde se desempefa: Pasteleria, panmaderia, chocolateria
decoracion de tortas.

Docente: Juan Carlos Camino

Profesional en Cocina, con mas de 4 afios de experiencia
Docente en Instituto Expro, instituto Latino, Instituto peruano
de turidmo y finanzas, instituto Isotur

Area donde se desempefian: cocina

nacional e internacional, pescados y mariscos, Novoandina

Docente: Jhon Rojas Sanchez

Profesional en Administracién con mas de 4 afios de experiencia
Docente. Experiencia como administrador de eventos, marketing
Area donde se desempefian: Administracion, marketing, jefe de
calidad.

Docente: Renato Gago Candela
Ingeniero en Industrias alimentarias, con experiencia de 10 afios

en docencia: Instituto Latino, Universidad Peruana Union, Le Grand

Gourmet, Los Andes.
Area donde se desempeiian: BPM, HAACP, manipulacién
de alimentos, nutricion.

Docente: Jhonatan Marquez

Profesional en Cocina, con mas de 5 afos de experiencia
Docente en Instituto Latino, Instituto peruano

de turidmo y finanzas, instituto Isotur

Area donde se desempefian: bar, cocina nacional e
internacional

Docente: Ménica Martinez

Maestria en administarcion de la educacion, Licenciada

en educacion en la especialidad de Lenguas extranjeras
Docente con mas de 9 afos de experiencia

Area donde se desempefian: Leguas extranjeras, ingles
y frances.

Docente: José Romaan Quispe

Profesional en Cocina, con mas de 9 afios de experiencia
como docente en las distantas escuelas: Expro, Inteci,
Columbia.

Chef del restaurant costa verde

Area donde se desempefan: Tecnicas culinarias, cocina
nacional e internacional, buffet,.

Docente: Miguel Angel Coz
Licenciado en Comunicacion, con experiencia
de mas de 15 anos en docencia, docente en
Usil, Cenfotur,lsil, Zegel Ipae, Cordon Bleu
nacional e internacional, buffet.

Area donde se desempefian: Administacion,
Marketing, atencion al cliente,

Docente: Omar Flores Sueyoshi
Profesional en Cocina, con Post Grado en Direccién
de cocina y Pasteleria y con mas de 4 afos de experiencia
como docente en las distantas escuelas: Inteci, universidad
San Juan Bautuitista, Instituto Cevatur.
Area donde se desempefan: Cocina
nacional e internacional,Mediterranea

Docente: Betzy Buitron

Licenciada en Nutricidn con 10 afios de experiancia
como docente: Instituto Los Andes, Instituto de Chef,
Instituto Nova, Instituto Catolica

Area donde se desempefan: BPM, HAACP, manipulacion
de alimentos, nutricion.

Docente: Yaco Rosas Romero

Magister en Administracion y Liceniado en Economia
docente con amplia experiencia: UPC, Universidad La
Catolica, UTP

Area donde se desempefan: Adminsitracion, economia
costos y presupuestos.

Docente: Antonio Morey del Aguila
Profesional en computacion e informatica con experiencia
de mas de 8 afnos. Instituto Sise, Instituto Paul Muiller,
Area donde se desempefian: Computacién e informatica
TICs ,



